PRODUCT RANGE

Spezzatrici, arrotondatrici e presse per pasta
Dought dividers, rounders and presses
Diviseuses, bouleuses et presses

Porcionadoras, redondeadoras y prensas de masa
Teigteiler, Rundwirker und Pressen
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PRATI CITA, Rounded bun exi Z’ ARROTONDATRICE
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Redondeadora
6yriouka Kpyanee

L'Arrotondatrice a coclea rappresenta

una soluzione pratica per produrre

palline di pasta con gran flessibilita.

Grazie al sistema di regolazione di :

velocita ad inverter, permette di - 'T‘[‘ F
adattare il ciclo a diversi tipi di ) '
impasto, anche molto idratati.

Arrotondatrice a Coclea - AC 1000

The screw rounder is a practical and
2 Dough rounder

highly flexible solution for dough ball

production. Thanks to the inverter-based
speed adjustment system, different gramrAnahturaAmin gramma;]tura max Eapalcité oraria
mixing cycles can be obtained, even with R L R L s
very wet dough. g g pz./h
50 1000 1200
La bouleuse a vis sans fin est une solution
pratique pour la réalisation avec grande
souplesse de boules de pate. Grace a son
systeme de réglage de vitesse a variateur,
elle permet d’adapter le cycle aux différents
types de pate, méme tres hydratés.
La Redondeadora con tornillo sin fin representa . Associabile a tutte
una solucion practica para producir bolas de s ) o le spezzatrici Vitella
pasta con gran flexibilidad. Gracias al sistema e "

de regulacion de velocidad por inverter, permite Can be combined with all
adaptar el ciclo a los diversos tipos de masa, Vitella dividers

incluso muy hidratados. I |
Combinable a toutes

Der Rundwirker mit Schnecke als praktische Lésung les diviseuses Vitella
zum Erstellen von runden Teigportionen mit grofer ;

Flexibilitat. Mit dem invertergesteuerten System zur i Se puede asociar a todas las
Geschwindigkeitseinstellung kann der Zyklus an -2 porcionadoras Vitella

verschiedene Teigarten, auch mit hoher Hydration, '

angepasst werden. - Kann mit allen Teigteilern von Vitella

verwendet werden

LLIHeKoBaA TeCTOOKpYIMMTESbHAA MalUMHa NpeacTaBifeT '
co60¥ NpaKTUYHOE peLleHVe OA U3rOTOB/EHUA LIAPUKOB - ' =i : MOXXHO KOMBUHUPOBAMb CO 8CEMU
TecTa 1 oTndaeTca 60ibluoi rMbKocThio. Brarogaps 2 ' - f'f' mecmodenumenbHbIMU MmawuHamu Vitella

VIHBEpTOpHOIZ cncTeMe perynmpoBKM CKOPOCTU LUWKN e
MOXHO I'IpMCI'IOCOﬁVITb K pa3HbIM TUMNaM TecTa, B TOM - ﬁ
-

Yuncne C BbICOKMM cofepraHneM Boabl.
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VITELLA E UN BRAND DI WAICO GROUP

www.vitellasrl.com

Waico srl - Via Scotte, 1- Isola Vicentina 36033 (VI) Italia
Phone +39 0445 1716598 - info@waicogroup.com - www.waicogroup.com

vitella



