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Cooling tunnels are designed to cool the chocolate products. Most 

of the cooling tunnels are custom made. Chocolate World also offers 

standard cooling tunnels, equipped with: 

• Enrober with adjustable ventilator
• Digital thermostat
• Adjustable belt speed
• Cover made out of double-walled polyester for optimal insulation 

and hygiene. 

• Infeed unit for product decoration and output unit for taking off 
the products.

• Alternative infeed and output lengths are available on  
 request. Cooling zone can be extended with 2 m long parts. 

Los túneles de enfriamiento están diseñados para refrigerar los  
productos de chocolate. La mayoría de los túneles son fabricados 
por encargo. Chocolate World también provee túneles de  
enfriamiento estándares, equipados con: 
• Grill de cobertura con ventilador ajustable.
• Termostato digital.
• Velocidad ajustable de la cinta.
• Protector de doble pared de poliéster para el aislamiento y ópti-

ma higiene. 
• Unidad de entrada para la decoración de los productos y unidad 

de salida para sacar los productos.
• Tamaño del espacio de entrada y salida del túnel, alternativas 

disponibles a pedido. se puede ampliar la zona de enfriamiento 
con partes de 2 m. 

EN ES

 340  4000  402 
 4742 

 9
90

 
 1

10
3 

 B
el

t w
id

th
 3

00
 

 594 

Description :

Project :

Changed on :

Checked on :

A31:20

Gen. Tol ± 0,1 mm
 Unless otherwise stated 

Created on : 27/11/2012

FINISH:

23164_CT-Belt 300

Changed by :

PROPRIETARY AND CONFIDENTIAL
THE INFORMATION CONTAINED IN THIS
DRAWING IS THE SOLE PROPERTY OF
HACOS N.V.  ANY 
REPRODUCTION IN PART OR AS A WHOLE
WITHOUT THE WRITTEN PERMISSION OF
HACOS N.V. IS 
PROHIBITED.

WEIGHT (kg):

SHEET 3 OF 3

Checked by :

Drawn by :

NEXT ASSY USED ON

APPLICATION DO  NOT  SCALE  DRAWING

MATERIAL:

REV.DWG.  NO.

SCALE:

 M1850T4 M1850T6 M1850T8

Width 300 mm 300 mm 300 mm Anchura

Total width 530 mm 530 mm 530 mm Anchura total

Length  900 mm 900 mm 900 mm Longitud

Infeed unit 500 mm 500 mm 500 mm Espacio de entrada

Cooling zone 4000 mm 6000 mm 8000 mm Zona de enfriamiento

Output unit 1000 mm 1000 mm 1000 mm Espacio de salida

Total length 6400 mm 8400 mm 10400 mm Longitud total

Variable speed Velocidad variable
from 0,5 to 1,2 meter/minute  de 0,5 hasta 1,2 metro/minuto

EN ES
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The complete tunnel consists of an enrobing grill system, working width 

300 mm, mounted on a frame with adjustable feet (+/- 50mm), blower, 

heating element, enrobing gutter with double curtain, dry grill, wet grill, 

vibrator, detailer, polycarbonate cover (!), electrical cabinet with touch 

screen control panel.

The cooling belt has a working width of 180 mm up to 300 mm, contact 

and convection cooling, 0,5 m entrance, 4 m cooling zone, 1 m exit 

table, with manual detaching device and incorporated cooling  

compressor.

The complete enrobing grille system included.

The tunnel works with CW40 or CW60.

el túnel viene completo con grill de cobertura, con un ancho de trabajo 
de 300 mm en un soporte con pies ajustables (+/- 50 mm), soplador, 
elemento calefactor, canal de cobertura con doble cortina, grill seco, 
grill húmedo, unidad vibratoria, unidad de aire ajustable, cubierta de 
policarbonato (!), armario eléctrico con pantalla táctil.
Cinta de enfriamiento con ancho de trabajo de 180 mm a 300 mm,  
enfriamiento de contacto y convección, entrada de 0,5 m, zona de 
enfriamiento de 4 m, mesa de salida de 1 m, con compresor de  
enfriamiento que se puede extraer manualmente.
sistema de grill de cobertura completo incluido.
el túnel funciona con CW40 o CW60.
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FEATURES OF THE TUNNEL

Integrated folded design for easy installation, cooling compressor built-in

Transparent covers

Nose adjustable in height

Convection, radiation and contact cooling

Adjustable belt speed: 0,75 - 1,2 m/min

Standard working width: from right to left

Optional wheels

Belt de-tensioner for easy cleaning of frame

Air channels can be cleaned from the inside

Touch screen control panel

Product detaching with turning roll at the end of the tunnel

Belt width: 180, 220 or 300 mm

FEATURES OF THE GRILL

Enrobing grille system, working width 300 mm

One frame with adjustable feet (+/- 50 mm)

Blower

Heating element

Enrobing gutter with double curtain

Dry grill, wet grill, vibrator, detailer

Electrical cabinet with touch screen control panel

FICHA téCnICA DeL tÚneL
Diseño plegado integrado para facilitar la instalación, compresor de 
enfriamiento incorporado
Cubiertas transparentes
nariz de altura ajustable
enfriamiento por convección, radiación y contacto
Cinta de velocidad ajustable: 0,75 - 1,2 m/min
ruedas opcionales
sistema de destensión de la cinta para poder limpiar fácilmente el so-
porte por todos lados
el interior de los canales de aire se puede limpiar
panel de mando con pantalla táctil
Separación del producto con cilindro girador al final del túnel
Anchura de la cinta: 180, 220 o 300 mm

FICHA téCnICA DeL GrILL
sistema de grill de cobertura, ancho de trabajo 300 mm
Un soporte con pies regulables (+/- 50 mm)
soplador
elemento calefactor
Canal de cobertura con doble cortina
Grill seco, grill húmedo, unidad vibratoria, unidad de aire ajustable
Armario eléctrico con pantalla táctil


